SUDARISIVUJEN VASTAUKSET

Mikéa sana muodostuu nuolen alle?
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1. 7-10-vuotiaiden sudenpentujen ryhma.

2. Virallista kéaytetdaan mm. paraateissa ja muissa juhlallisissa tapahtumissa
3. Lippukunnat ympdari Suomen jakaantuvat maantieteellisen sijaintinsa perusteella

4. Ei-viela-partiolainen, eli kaikki ne, jotka eivat vield harrasta partiota.

5. 10-12-vuotiaiden seikkalijaryhma.

6. Tila, jossa partiolaiset viikoittain kokoontuvat.

7. Partiolainen, joka tarvitsee erityista tukea vamman tai pitkéaikaissairauden tai muun
ominaisuuden takia.

8. Meripartiolaisten vartionjohtaja.

9. 12-15-vuotias partiolainen.

10. 7-10-vuotiaiden ryhman (lauman) johtaja, yleensé véahintaan 18-vuotias.

https://www.partio.fi/partiolaiselle/apua-ja-ohjeita/partiosanasto/

Hupsista, tikkupullataikinan ohje on ihan sekaisin. Osaatko korjata ohjeen?

Tikkupullataikina valmistetaan kuudesta desilitrasta vehndjauhoja, yhdesta teelusikallisesta
suolaa, kolmesta ruokalusikallisesta voita tai kasvisrasvaa seka kahdesta desilitrasta nestettd, joka
voi olla vettd tai maitoa.

Jotta aineksista saadaan taikina, sulatetaan ensin voi, ja sitten kaikki ainekset sekoitetaan
keskendén. Jauhoja on tarpeeksi, kun taikina ei tartu sormiin.

Valmistaminen tapahtuu nuotiolla. Ensin taikinasta pyoritetddn sormenpaksuisia potkoja, jonka
jalkeen pokot kieritetdan makkaratikun ymparille. Paistaminen tapahtuu 10-15 senttimetrin péésta
hiilloksesta 10-15 minuutin ajan. Tikkupulla on valmis, kun se lahtee helposti tikusta.

https://fi.scoutwiki.org/Tikkupulla
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